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Lteuthn * Rénondre avec nreciswn. sans ratiires fi encombrements et au nomh'o de ltgnes
ql.Il vqus sont pwpu:.ccs Bonne récolte .

Qucsuon n° 1 : Quels sont I-..s objectifs généraux d'un vétérinaire i I .tb.uluu (1 py Ik &
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Qucsuon n° 2: Comment (qm soitt les responsables) sont contaminées les denrées a% ong,me

e d‘lmoxmauons staphylococc;ques (2 pts)
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Quesuon 13 3 : Quelles sont les difiérentes or:yncs de contamination des aliments camés par
s'salmoncﬂes 6 pts) .

: oon;ammanon ongmelle ‘viandes d’animaux maladea ou. portcurs de germes.. - L e
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B conlam i sees par wutd.C( de l'allmem avee un milieu pollué au cout.. . . . preparauon |
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i contarn Directe par les ponevrs de germes sains ou maladcs

F 'Queslion 'n* 4 : Quel est I'effet du froid sur les protéines ? (2 pts)
. l'ar;-tion apparait 4 des tempéra'lures négatives, avec dénaturation d(:s proteines qui peuvent
.evcluer vers la coagu!almn et surtout vers la perte du pouvotr de ﬁxat ion de I'cau et done

i .gene de poids, ce qui se rep(.rcutc sur les caractéres orbauoicpuques
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4 Quesnonn 5 : Quel est l'intérét d'une congé!auon avec abaissement rapide de lcmpérature? |
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Quesuon n® 6 l’ourqum survncnt le pouqsaj,c ou Ic Immmbc 1 ( l 3 pis}
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Quesuon n° 7 Quelle est la caused une wandﬂ bruiée ? (I 5 pts)
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Question n° § :Donriez le$ principales-opérations de fabrication des conserves. (3.pts) !

. Traitement de la -vianae ¢t denrécs crues N
" Ci.}gson prélimingire-ou-blanchiment-(chaulfage & 75 - 95 °C), puis rcfroidig;cmcm'_é :
= N:%Ttdyagc uus boiles . ' N
- Rcmpiissage @juegs - L 4

- _'I'raltcment lhcmtque proprcmenl dit :

Refroldtssement (i 40 °C dans l'eau)

" e Euquetage

Quest:gn n° 9 Quelles soat’ Ics pr: n.crpales dcm’ecs qui véhucuh..u les Escherichia (‘oE
vérotoxinogénes et quel est le sérotype le plus rencontré 7 (2.pts)

- La viandc hachée bovine insuffisamment cuite.
- La viande de poulet.
- Les produis & base de lait cru de vache. =

i , | .
- Le sérotype le == fréquent est O1S7:HT™

Question n° 10-: Quel est -Ic~dan'ger:-el- la conduite-d lcnirr(ﬁmii_f‘ ctjustiﬁcation).d'unc bcitc

repiquée?(z pts) L g
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9) Décrive; la réajj
Présentation antérj

sation de l'accouc
eure.
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10) Apres avoir réalisé un accouchement dwlgé sur une vache, vous avez prodigué des solns au

nouveau né. Précisez. ;
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